
Cafés especiais torrados

CARTA DE CAFÉ
EDIÇÃO

‘‘A curated selection for people who love coffee" Cronograma da rodada:
Reservas/pedidos dos cafés: de 27/06 até 13/07.
Torra dos cafés: de Semana do dia 13/07.
Envio das reservas: Semana do dia 20/07.
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www.selecaodoerick.com@selecaodoerick/selecaodoerickcuradoriadecafe@selecaodoerick.com(12) 98203-9319

Somos uma curadoria que seleciona cafés especiais com sensorial 
marcante. Sabe aquele café especial e único?  Sim, esse mesmo, 
café especial de altíssima qualidade, em que cada nanolote e 
microlote tem por trás um super parceiro. São as maiores cafeterias 
de café especial do Brasil, alguns dos mais respeitados e premiados 
produtores e algumas renomadas microtorrefações, dentro da nossa 
Seleção. Tanto em pacotes de 30g ou de 100g, nossos kits 
representam a “união” do talento de muitos mestres de torra, cada 
café é torrado pelo próprio parceiro, fato esse que resulta na união 
de muitos perfis de torra, cada um com um sensorial de destaque 
único, sem repetição. Agora oferecemos pacotes de 250g e 500g. 

Deixa eu te explicar como funciona nossa logística, algumas vezes 
por ano (de 8 a 10 vezes) nossa curadoria seleciona os cafés da 
rodada, abrimos a rodada para reservas e organizamos a logística 
para que todos os cafés sejam torrados em dias bem próximos pelos 
parceiros, em seguida montarmos todos os pedidos das reservas e 
enviamos para nossos clientes o mais rápido possível.

Cronograma da rodada:
Reservas/pedidos dos cafés: de 27/06 até 13/07.
Torra dos cafés: de Semana do dia 13/07.
Envio das reservas: Semana do dia 20/07.



19,99R$
CADA PACOTE DE 100G

Curadoria de qualidade
e variedade com
sensoriais sem
repetição!

Cafés especiais torrados

Se levar TODOS os 20 pacotes

Recomendação do Erick

RODADA JUL/AGO

Todos os nossos cafés tem o mesmo preço, isso traduz a nossa 
régua de qualidade, nas próximas páginas apresentamos os 
cafés da rodada aproveite nossos descontos progressivos.

- 20 cafés com sensoriais distintos;
- 20 mestres de torra;
- 20 experiências fantásticas; 

Pacotes 
de 30g

• 10 pacotes = 89R$
• Todos 21 pacotes = 179R$

Pacotes 
de 100g

• 1 pacote = 21,90R$
• 10 pacotes = 209R$
• 15 pacotes = 299R$
• Todos 20 pacotes = 399R$*

*comprando esse kit você
ganha nosso coffee tas�ng
notebook, veja detales da
úl�ma página.  

Pacotes 
de 250g

• Qualquer pacote = 52R$

Nessa rodada de
   Julho/agosto 
Temos 20 cafés 

selecionados que 
vão te surpreender

www.selecaodoerick.com@selecaodoerick/selecaodoerickcuradoriadecafe@selecaodoerick.com(12) 98203-9319



CAFÉS EXCLUSIVOS

Doçura elevada, corpo cremoso

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Catuaí 44 vermelho - 1150m

Mestre de torra
Ivan Totti

Produtor / Fazenda
Solange do Sítio Recanto da
Serra - Espera Feliz - MG 

Xarope de maple e mel

Café
LANÇAMENTO

Finalista de
CONCURSO

www.selecaodoerick.com@selecaodoerick/selecaodoerickcuradoriadecafe@selecaodoerick.com(12) 98203-9319

Café

01

Processamento
Honey

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho 44 - 1.150m

Mestre de torra
Deneval Junior

Produtor / Fazenda
Deneval e família do sítio
cordilheiras - Iúna/Espírito Santo

Doçura alta de rapadura, sensorial

Cural de milho

Café

02Café
ORGÂNICO

Deneval e família do sítio
cordilheiras - Iúna/Espírito Santo

Doçura alta de melaço/rapadura
Sensorial cural de milho

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho 44 - 1.150m

Mestre de torra
Deneval Junior

Processamento
Honey

Variedade - Altitude
Catuaí 44 vermelho - 1150m

Mestre de torra
Ivan Totti

Processamento
Natural

Solange do Sítio Recanto da
Serra - Espera Feliz - MG 

Doçura elevada, corpo cremoso
Xarope de maple e mel

CAFÉS EXCLUSIVOS



Café
LANÇAMENTO

www.selecaodoerick.com@selecaodoerick/selecaodoerickcuradoriadecafe@selecaodoerick.com(12) 98203-9319

Doçura de Doce de leite, com sensorial

Frutado de jaca

Café

03

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Catuaí - 1.170m

Mestre de torra
Sidney Portilho

Produtor / Fazenda
Sidney Portilho do Sítio dos 
Portilhos em Luisburgo - MG

Processamento
Cereja descascado

Variedade - Altitude
Catuaí 785 - 1100 m

Mestre de torra
Jardel Nunes

Produtor / Fazenda
Marciano Tomazine do Sítio
Sertão na Bateia - Castelo - ES

Rapadura com Laranja

Café

04

Doçura alta e floral marcante, sensorial

Variedade - Altitude
Catuaí - 1.170m

Mestre de torra
Sidney Portilho

Processamento
Natural

Sidney Portilho do Sítio dos 
Portilhos em Luisburgo - MG

Doçura de Doce de leite, com
Sensorial frutado de jaca

Finalista de
CONCURSO

Finalista de
CONCURSO

Variedade - Altitude
Catuaí 758 - 1100 m

Mestre de torra
Jardel Nunes

Processamento
Cereja descascado

Marciano Tomazine do Sítio
Sertão na Bateia - Castelo - ES

Doçura alta e floral, sensorial
Rapadura com laranja



Café
LANÇAMENTO
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Licoroso com acidez cítrica alta

Blueberry

Café

05

Processamento
Fermantação induzida 
Levedura de cerveja

Variedade - Altitude
Catucaí 785/15 - 1.320m

Mestre de torra
Luís Mendonça

Produtor / Fazenda
Sandra Lelis do Sítio Caminho
da Serra - Araponga - MG

Processamento
Natural Lavado

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho - 1.250m

Mestre de torra
Samuel Mangia

Produtor / Fazenda
Samuel Mangia do Sítio Serra 
da Careta em Beapendi - MG

Doçura alta de rapadura, sensorial

Toffee de CarameloMelaço e Frutas Vermelhas

Café

06

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho - 1.250m

Mestre de torra
Samuel Mangia

Processamento
Natural Lavado

Samuel Mangia do Sítio Serra 
da Careta em Beapendi - MG

Doçura de rapadura, sensorial
Toffee de Caramelo 

Variedade - Altitude
Catucaí 785/15 - 1.320m

Mestre de torra
Luís Mendonça

Processamento
Fermantação induzida 
Levedura de cerveja

Sandra Lelis do Sítio Caminho
da Serra - Araponga - MG

Licoroso com acidez cítrica alta 
Melaço e frutas vermelhas



Café
LANÇAMENTO

Honey & Coffee

Café
LANÇAMENTO
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Licoroso com acidez marcante, sensorial  

Blueberry

Café

07

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Mundo Novo - 961,5

Mestre de torra
Caprice Cerchi

Produtor / Fazenda
Evanete Peres  da Estância
Paraíso - Araguari - MG

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Arara - 1400 m

Mestre de torra
Alessandro Hervaz

Produtor / Fazenda
Alessandro Hervaz do Sitio 
Grotão em São G. Sapucaí- MG

Doçura alta, floral e nota de

Melaço com RapaduraAmora Preta

Café

08Última
CHANCE

Variedade - Altitude
Arara - 1400m

Mestre de torra
Alessandro Hervaz

Processamento
Natural

Alessandro Hervaz do Sitio 
Grotão em São G. Sapucaí- MG

Doçura alta, floral e nota de
Melaço com rapadura

Honey & Coffee

Última
CHANCE

Variedade - Altitude
Mundo Novo - 961,5m

Mestre de torra
Caprice Cerchi

Processamento
Natural

Evanete Peres  da Estância
Paraíso - Araguari - MG

Licoroso com acidez marcante 
Sensorial Amora Preta



VARANDA
c a f é s  e s p e c i a i s
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Licoroso com acidez cítrica

Blueberry

Café

09

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Bourbon  - 850 m

Mestre de torra
Bruna Moreira

Produtor / Fazenda
Arnaldo Adams da fazenda
Morada da Prata - MG

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Caturra - 1.350m

Mestre de torra
Carolina Moreira

Produtor / Fazenda
Cleufa de Fátima - Sítio Pinheiro
Silvestre do Alto Jequitiba - MG 

Floral, málico com alta doçura, sensorial

LichiaSensorial Guaraná

Café

10

Grotão em São G. Sapucaí- MG

Café
LANÇAMENTO

Café
LANÇAMENTO

Floral, málico com alta doçura 
Sensorial Lichia

Variedade - Altitude
Caturra - 1.350m

Mestre de torra
Carolina Moreira

Processamento
Natural

Cleufa de Fátima - Sítio Pinheiro
Silvestre do Alto Jequitiba - MG 

VARANDA
c a f é s  e s p e c i a i s

Novo
PARCEIRO

Novo
PARCEIRO

Variedade - Altitude
Bourbon  - 850 m

Mestre de torra
Bruna Moreira

Processamento
Natural

Arnaldo Adams da fazenda
Morada da Prata - MG

Licoroso com acidez cítrica
Sensorial Guaraná



Café
LANÇAMENTO

Última
CHANCE
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Blueberry

Café

11

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Catucaí 2SL - 1.090m

Mestre de torra
André Aguila

Produtor / Fazenda
André Aguila da Fazenda 
Aterradinho em Ibiraci - MG 

Doçura alta e licoroso, notas florais de 

Rosas e Jasmim

Café

12

Variedade - Altitude
Catuaí 99 - 1.070m
Variedade - Altitude
Catucaí 2SL - 1.090m

Mestre de torra
André Aguila

Processamento
Natural

André Aguila da Fazenda 
Pai e Filho em Ibiraci - MG 

Doçura alta e licoroso, notas
Florais de rosas e jasmim

Frutado, doce e acidez málica, sensorial

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Acaiá - 870 m

Mestre de torra
Karla Lima

Produtor / Fazenda
Luiza Borges Oliveira de Carmo
do Rio Claro - Sul de MG

Pera Portuguesa

Variedade - Altitude
Acaiá - 870m

Mestre de torra
Karla Lima

Processamento
Natural

Luiza Borges Oliveira de Carmo
do Rio Claro - Sul de MG

Frutado, doce e acidez málica 
Pera Portuguesa



Café
LANÇAMENTO
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Blueberry

Café

13
Café

14Café
LANÇAMENTO

Variedade - Altitude
Icatu amarelo  - 1100 m

Mestre de torra
Edinho

Processamento
Natural

Daniele flora Silva do Sítio Flora
Olímpio Noronha - MG

Doçura alta de açucar mascavo
Sensorial Garapa

Variedade - Altitude
Catucaí 785/15 - 1150m

Mestre de torra
Elias Generoso

Processamento
Natural fermentado em
Terreio suspenso

Larissa Sodré - Café da Sophia
Alto Jequitiba – MG

Corpo aveludado, acidez lactea
Iogurte de Morango

Processamento
Natural fermentado em
Terreio suspenso

Variedade - Altitude
Catucaí 785/15 - 1150m

Mestre de torra
Elias Generoso

Produtor / Fazenda
Larissa Sodré - Café da Sophia
Alto Jequitiba – MG

Corpo aveludado, acidez lactea

Iogurte de Morango
Doçura alta de açucar mascavo com

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Icatu amarelo - 1100 m

Mestre de torra
Edinho

Produtor / Fazenda
Daniele flora Silva do Sítio Flora
Olímpio Noronha - MG

Sensorial Garapa



Lorem ipsum

Café
LANÇAMENTO

C A F É S E S P E C I A I S

Acidez cítrica, notas de ameixa e

Processamento
Fermentado Toblerone

Variedade - Altitude
Catuaí 62 - 1.000 m

Mestre de torra
Idelma Santos

Produtor / Fazenda
Sergio Meirelles Filho da fazenda 
Alvorada em Aricanduva - MG

Geleia de Jabuticaba

Café
LANÇAMENTO
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Blueberry

Café

15
Café

16

Doçura alta, acidez marcante
Caju e Pitanga madura

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho e 785-920m

Mestre de torra
Eudes Santana

Processamento
Fermentação anaeróbica

Gleison Souza da fazenda Bela
Vista - São Domingo das Dores-ES

Variedade - Altitude
Catuaí 62 - 1.000 m

Mestre de torra
Idelma Santos

Processamento
Fermentado

Sergio Meirelles Filho da fazenda 
Alvorada em Aricanduva - MG

Acidez cítrica, notas de ameixa e
Geleia de Jabuticaba

C A F É S E S P E C I A I S

Novo
PARCEIRO

Doçura alta, acidez marcante, sensorial

Processamento
Fermentação anaeróbica

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho e 785-920m

Mestre de torra
Eudes Santana

Produtor / Fazenda
Gleison Souza da fazenda Bela
Vista - São Domingo das Dores-ES

Caju e Pitanga madura



Café
LANÇAMENTO
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Blueberry

Café

17
Café

18

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho - 1200 m

Mestre de torra
Edvaldo Oliveira

Produtor / Fazenda
Felipe Lopes do sítio alto
da serra em Natércia - MG

Torrão de Açucar

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho - 1.200m

Mestre de torra
Thaisson

Processamento
Natural

Felipe Lopes do sítio alto
da serra em Natércia - MG

Doçura e drincabilidade alta
Torrão de Açucar

Alta doçura e drincabilidade, sensorial

Processamento
Cereja descascado

Variedade - Altitude
Catuaí vermelho - 1200m

Mestre de torra
Jéssica Maciel

Produtor / Fazenda
Fábio Protazio de Abreu
Dores do Rio Preto - ES

Frutas vermelhas e doçura alta de garapa

Calda de Pêssego

Café
LANÇAMENTO

Variedade - Altitude
Catuaí vermelho - 1200m

Mestre de torra
Jéssica Maciel

Processamento
Cereja descascado

Fábio Protazio de Abreu  
Dores do Rio Preto - ES

Frutas vermelhas e pêssego 
Sensorial Garapa
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Blueberry

Café

19
Café

20Café
LANÇAMENTO

Café
LANÇAMENTO

Novo
PARCEIRO

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho - 1200 m

Mestre de torra
Felipe Pine

Processamento
Cereja Descascado

José Manoel do Sítio Araujo
Quaresma do Caparaó - MG

Floral marcante e acidez cítrica 
Buquê de Flores e uva

Variedade - Altitude
Obatã Amarelo - 1000m

Mestre de torra
Júlio Flórido

Processamento
Natural

Família Leonel da fazenda Bom
Jardim em Franca - MG

Acidez marcante e boa doçura
Tangerina

Floral marcante e acidez cítrica 

Processamento
Cereja Descascado

Variedade - Altitude
Catuaí Vermelho - 1200 m

Mestre de torra
Felipe Pine

Produtor / Fazenda
José Manoel do Sítio Araujo
Quaresma do Caparaó - MG

Buquê de Flores e Uva
Acidez marcante e boa doçura, sensorial

Processamento
Natural

Variedade - Altitude
Obatã Amarelo - 1000m

Mestre de torra
Júlio Flórido

Produtor / Fazenda
Família Leonel da fazenda Bom
Jardim em Franca - MG

Tangerina
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COMPRE TODOS OS CAFÉS DA RODADA EM PACOTES DE 100G E GANHE  UM PRESENTE
NOSSO COFFEE TASTING NOTEBOOK E UMA LINDA CARTELA COM TODOS OS ADESIVOS
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DRIP COFFEE
Contém

 10 unidades

Ú L T I M A S  3 0  U N I D A D E S !
DRIP coffee de cafés REALMENTE especiais,
contendo 10 drips, você leva 2 drips de cada

sensorial, são 5 cafés escolhidos a
dedo pela nossa curadoria.

www.selecaodoerick.com (12) 98203-9319

/selecaodoerick

@selecaodoerick

#cafeunepessoas

- Café já vem moído;
- Preparar direto na xícara;
- Prático, rápido e delicioso;

49,00R$
CADA CAIXA COM 10 DRIPS


